[image: image1.wmf]
       Муниципальный район «Каякентский  район»  Республики  Дагестан
У П Р А В Л Е Н И Е   О Б Р А З О В А Н И Я

МБОУ «НОВОКАЯКЕНТСКАЯ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА»


   «01» сентября  2021г.




                                     № 53
     «О создании бракеражной комиссии ».
                В целях  исполнения санитарно-эпидемиологических требований в общеобразовательных учреждениях, а также недопущения нарушений санитарно - эпидемиологических норм и правил (СанПиН 2.4.5.2409-08), сохранения жизни и здоровья обучающихся МБОУ «Новокаякентская СОШ»

                              ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Создать на 2021-2022 учебный год бракеражную комиссию в составе: 
  Заведующий  ХЧ      Магомедов А.М.   - председатель комиссии

Зам . директора по УВР в нач.кл. Османова З.А. – член комиссии 

Медсестра школы – Абзаева З.С.     - член комиссии.
Повар    Магомедрасулова З.А.    –   член комиссии.
Председатель ПК Азизова М.М.    - член комиссии .
2. Утвердить положение о бракеражной комиссии.
3. Зав. ХЧ Магомедову А.М. осуществлять контроль за следующим:
· проверить в наличие и состояние бракеражных журналов, соответствие с требованиями выполнения требований личной гигиены сотрудниками пищеблока (правил личной гигиены, медицинские осмотры, наличие медицинских книжек);
· исключить нахождение посторонних лиц в служебных помещениях пищеблока. Ужесточить ежедневный медицинский  контроль за санитарным состоянием пищеблока, столовой и персоналом, привлекаемом для приготовления пищи;

· -обеспечить проведение в установленные сроки генеральных уборок с последующей дезинфекцией всех помещений, оборудования и инвентаря. Иметь необходимый запас моющих, дезинфицирующих средств;
· допускать к работе с пищей работников, прошедших в обязательном порядке медицинский осмотр и имеющих медицинские книжки;

4.      Медсестре школы нести ответственность за соблюдение требований

СанПиН 2.4.5.2409-08, следить за качеством поступающих продуктов, правильностью закладки продуктов и приготовлением готовой пищи.

Ежедневно перед началом работы проводить осмотр работников пищеблока на наличие заболеваний кожи рук и открытых поверхностей тела.

5.      С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная проба от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет работник пищеблока (повар) в соответствии с рекомендациями по отбору проб. Контроль за правильностью отбора и условиями хранения суточных проб осуществляет медицинский работник.
6.      Зав. ХЧ Магомедову А.М.  лично контролировать организацию питания  в строгом соответствии с санитарными нормами и правилами (СанПин 2.4.5.2409-08), обеспечить контроль качества пищевых продуктов, поступающих в школу, наличие документов, подтверждающих их происхождение, качество и безопасность. Не  допускать к приему пищевые продукты без сопроводительных документов, с истекшим сроком хранения и признаками порчи. Усилить контроль за организацией питания (снятие пробы, ведомости контроля за питанием, исправностью технологического оборудования пищеблока, порядка  мытья и обработки посуды,  хранения пищевых продуктов, наличия инструкции по хранению скоропортящихся пищевых продуктов, уборки помещений пищеблока, порядка  хранения уборочного инвентаря).

7. Контроль за исполнением данного приказа  оставляю за собой 
          Директор школы:

            
Джамалутдинова М.Д. 
          С приказом ознакомлены:    ________________ Магомедов А.М.
                             ________________ Османова З.А.
                             ________________ Абзаева З.С.


Азизова М.М.


Магомедрасулова З.А.
